
 
 

Wochenkarte vom 26.07. – 01.08.2021  
 

Montag 
Königsberger Fleischklopse in Kapernsoße mit Kartoffelpüree D,G,M      9,20 € 
 

Putengeschnetzeltes „Züricher Art“ in Waldpilzrahm, dazu Butterspätzle A,C,G,M  12,80 € 
 

Dienstag 
Spaghetti Bolognese mit Parmesanspänen und gemischten Beilagensalat A,C,G,I,M  10,50 € 
 

Seehechtfilet auf Gemüsebett an Weißweinsoße, dazu Salzkartoffeln A,D,G,M   15,60 € 

 

Mittwoch  
„Szegediner Krautfleisch“ – herzhaftes Schweinegulasch mit Fasskraut, 
dazu Semmelknödel und Kräuterschmand A,C,G,M      10,80 € 
 

„Piccata Milanese“ – Schweinefilet in Parmesan-Eihülle gebraten 
auf Tomatenspaghetti A,C,G,I         15,20 € 

 

Donnerstag 
Krautwickerl auf Speckrahmsoße mit Kartoffelpüree A,C,I,G,K,3,14     10,90 € 
 

„Wiener Backhendl“ von der Maishähnchenbrust knusprig gebacken 
an lauwarmen Kartoffel-Feldsalat mit steirischem Kernöl A,C,K     15,80 € 
 

Freitag 
Backfisch mit Remouladensoße und Kartoffel-Gurkensalat D       8,90 € 
 

Gnocchi „Florentiner Art“ in Spinatrahmsoße mit Parmesan 
und kleinem gemischten Beilagensalat A,C,G,K,M       10,20 € 

 

Samstag  
Hackbraten mit Butterspätzle und Bratenjus A,C,K,I,G        9,20 € 
 

Bayernschnitzel vom Schwein mit süßem Senf mariniert, dazu Röstkartoffeln K,A,C  14,80 € 

 

Sonntag 
½ hintere Schweinshaxn auf Bratenjus mit Semmelknödel und Krautsalat A,C,G,M  14,20 € 

 

Rinderlendensteak rosa gebraten mit Süßkartoffelgratin 
und knackigen Marktgemüse auf Kräuterrahmjus G      19,20 € 

 
 

Das Brunnwartteam wünscht Ihnen einen guten Appetit 
*A=Glutenhaltig, B=Krebstiere, C=Eier, D=Fisch, E=Erdnüsse, F=Soja, G=Milch, H=Schalenfrüchte, I=Sellerie, K=Senf, J=Sesam, M=Schwefeldioxid und Sulfit, 

N=Lupine, O=Weichtiere, 1=Farbstoffe, 2=Konservierungsstoffe, 3=Antioxidantien, 4=Geschmacksverstärker, 5=Schwefel, 6=Geschwärzt, 7=Phosphat, 
8=Milcheiweiß, 9=Koffeinhaltig, 10=Chininhaltig, 11=Süßungsmittel, 12=Phenylalaninquelle, 13=Gewachst, 14=Nitrit & Nitrat, 15=Tannine, 16=Tartrazin 


